YMPNING AV HONUNG MED "LEVANDE YMP”.( EKOBI-metoden)

Slat och fin honung, sadan som vi vill ha den, bestar av sma kristaller, omgivna av just s& mycket

mattad honung (men inte kristalliserad) att konsistensen ar den énskade — vid normal temperatur.

Forutsatt att honungen ar skordad vid ratt vattenhalt kan detta dstadkommas genom ett kraftfullt och flitigt
rérande dagligen medan honungen kristalliserar. Det anses innebara att man gnider sénder sadana kristaller som
blivit for stora. Erfarna biodlare kunde forkorta processen genom att ympa den nyslungade honungen med fin
kristalliserad honung, men tappandet pa burk kréaver i bada fallen bade tid och talamod.

Det finns en genvdg till fin honung med mindre arbete: Att ympa med ”levande ymp”.

FAKTARUTA:

Att ympa med “’levande ymp” &r att tillsatta kristallkarnor i stallet for kristaller, och i sa

stor mangd, att ingen kristall vaxer sig sa stor, att honungen kénns sandig. ”’Levande” ar ympen nar
den befinner sig pa formtoppen med avseende p& mangden kristallkarnor. Formtoppen varar inte mer
an hogst ett par dagar.

Honung, skdrdad vid ratt vattenhalt, ar en éverméttad lésning av sockerarter i vatten.

Den kommer forr eller senare att kristallisera, och det &r det skeendet man vill paverka.
Med for hog vattenhalt &r honungen en ométtad 16sning, som det inte l6nar sig att ympa.
Kristallkarnor kan bara dverleva i 6vermattad honung.

Graden av méattnad varierar med honungens temperatur (varm honungen sa blir den till slut
en omattad I6sning, det vill sdga smélter).

RECEPT FOR "LEVANDE YMP”

Receptet baserar sig pa 100 kg nyslungad honung. (Vid andra mangder anvand procentsatserna 3% resp. 10%
som anges nedan).

Om ympen gérs med den nyslungade honungen, férvara den i ungefarligen rumstemperatur medan ympen blir
fardig, detta for att undvika att en annan kristallisation satter igang av sig sjalv.

Ta 3 % av honungsmangden, har alltsa 3 kg.

Mat upp sedan tidigare kristalliserad honung, ca 10 % av ovan namnda mangd, det 4r d 0,3 kg.

Blanda med féregéende, ror samman i ca 1 minut.

Kyl blandningen till, ca 10 grader (exvis i kylskap).

ROr tva ggr dagligen utan att temperaturen tillats stiga, till dess att ympen som orérd kanns fast, men blir
kramig vid rérningen. DA ar det dags att ga vidare enligt nedan.
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Fardig ”levande ymp”

Det tar normalt mellan ett till tre dygn for ympen att nd formtoppen, beroende pé varifran bina hamtat nektarn.
For rapshonung galler 1-2 dygn, for blandad honung (tradgérdar, hagmarker, skog) 2-3 dygn.

SA HAR TILLGAR YMPNINGEN

1. Den fardiga "levande ympen” (nu alltsd 3,3 kg vid kylskdpstemperatur) blandas, for att f& en hanterlig
konsistens, med en lika mangd av den honung som véntar pa ympning och som har ungefarligen
rumstemperatur. Blanda garna maskinellt; tva personer kan garna hjalpas &t; en startar rérningen av ympen,
och den andra héller i den flytande honungen i en fin strale.



Ympen blandas har ut med lika
méngd nyslungad honung

2. Dela sedan upp dessa c:a 6,6 kg i poster som motsvarar de kérl som vantar pa att ympas.

3. Sétt igdng rérningen av honungen som ska ympas och blanda in ympblandningen i en fin strale. Blanda val,
- glém inga hérnor.

Den utblandade ympen blandas har
ner i den nyslungade honungen

4. Tappa upp pa glasburkar och stéll svalt. Temperaturen skall vara under 15 grader. Ett kallargolv kan vara
utmarkt. Bred da garna ett tacke dver burkarna for att ge golvtemperatur at det hela. Svalskéapet kan ocksa gé
bra om det racker till. Kristallisationen gar snabbt, - efter ett par dagar ar honungen fast och efter 2-3 veckor
genomkristalliserad. Har beror finhetsgraden av den temperatur man har, att lagra i 22 grader i stallet for 15
ger en sandig honung. Fastheten varierar, beroende pa fran vilka blommor nektarn ar tagen.

Honungen tappas pa burk
for att sen kylas ner

OBS! Silningen &r extra viktig ndr man avser att behandla honungen med ”levande ymp”.
Skrappartiklar lagger sig antingen pa ytan eller pa burkens botten, val synliga!

LYCKA TILL!



